MILLE:SIME LES PIERRES SECHES
AOP Saint Chinian

Un vin d’expression qui reflete la tradition, [’authenticité et la typicité de nos terroirs.
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%s? Cépages : 60% Syrah, 25% Grenache, 15% Mourvédre.

= Rendement de 40hl/ha.

Terroir : Sol Agilo-Calcaire.
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Vinification : Déterminée & partir d'un suivi phénolique des
s baies et dégustations successives des raisins. Récolte méca-
E nique apres tri des raisins. Vinification traditionnelle.

Dégustation :
Robe rouge grenat profond. Nez intense aux arébmes floraux

(violette) et de fruit noirs. La bouche est équiliorée, ronde et
fruitée.

Alliance Gastronomique : Dégustation entre 17 et 18°C.
Vous savourerez ce vin avec des grillades, viandes blanches
@ et rouges ou plats en sauce.
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MILLESIME SUD - 171 CHEMIN DE LABIRAS — 34725 SAINT FELIX DE LODEZ
FRANCE- TEL: +33 4 67 88 29 90
EMAIL : contact@millesimesud.fr / www.millesimesud.fr



