
BELLECÔTE 

« Le Bruit des Vagues » 

Cinsault - Grenache Noir -  Syrah 
IGP Pays d’Oc 

Cépages : Cinsault - Grenache Noir - Syrah 

 

 

Terroir : Argilo-calcaire   

 

 

Vinification  : Déterminée à partir d’un suivi poly-

phénolique des baies et dégustations successives des rai-

sins. Pressurage avec pressoir pneumatique. à cages fer-

mées qui permettent de respecter au mieux la vendange 

et les moûts. La fermentation alcoolique dure de 2 

semaines à un mois, à température régulée entre 13 et 16°

C environ. 

 
Degustation : Robe rose pâle. Nez très aromatique de 

petits fruits rouges frais (framboise, cassis). L’attaque en 

bouche est fruitée, vive avec une agréable fraîcheur et 

une belle persistance. 

 

Alliance Gastronomique : Dégustation entre 8—10°C  . 

Idéal à l’apéritif ou en accompagnement de poisson cru 

(sushis, ceviche), de coquillages ou d’un Comté.  
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Un rosé de tradition méditerranéenne, une bonne harmonie entre les cépages Cinsault, Grenache et Syrah.  


